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EDITORIAL

Cosecha de

cemociones

n tiempos de vendimias, el rostro

de un bodeguero, de un enélogo

o de un responsable del vifiedo es
siempre el espejo en el que se intuye un
baile de emociones. Sensaciones que, a
medida que avanza imparable el reloj
del ciclo vegetativo, se entremezclan
siempre bajo la temida certeza de que
las condiciones meteorolégicas consti-
tuyen uno de esos factores impuestos
que, con mayor o menor intensidad,
determinaran y condicionaran la cali-
dad viticola.

Sin duda, en esta recién concluida
campafia 2023 en nuestras bodegas,
esos semblantes han manifestado sen-
timientos contrapuestos. Por supuesto,
ha habido notables alegrias como las
obtenidas en nuestras vifias de Rias
Baixas y Ribera del Duero, donde hemos
recogido unas uvas de muy alta calidad
y con producciones adecuadas. También
en Rioja Alavesa, donde nuestros viejos
‘Vifiedos Artesanales’ en vaso, cepas cul-
tivadas en altura al abrigo de la Sierra
de Cantabria, han constatado su sabia,

emocionante y ejemplar capacidad de
plantar cara a las condiciones extremas
que el campo riojano en su conjunto
ha padecido, muy especialmente en el
esprint final de este complejo ejercicio.
Larealidad es que a los mas ve-
teranos del lugar también les cuesta
recordar un verano asi. Las elevadisimas
temperaturas de dia y de noche, las llu-
vias caidas a destiempo o la voracidad de
algunas tormentas han hecho mella en
la acidez (baja), en el color (limitado) o
en el grado alcoholico (alto). Parametros
esenciales que determinan el ansiado
equilibrio y longevidad de los grandes
vinos de guarda que tanto prestigio y
reconocimiento siguen dando a Rioja.
Parece obvio que el reto climatico
es una de las realidades que debemos
enfrentar quienes vivimos por y para
el campo. Un desafio global que afron-
taremos con absoluta determinacion,
dedicacion y compromiso. Esa es la
conviccion que siempre mantendra fija
la sonrisa en nuestros rostros.
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10 Sorbos con...

FELENA Argals

Cuarta generacion al frente de Arzak -el primer restaurante espafiol en conseguir tres estrellas
Michelin- Elena Arzak (Donostia-San Sebastian, 1969) es hija muy orgullosa del pionero de |a
nueva cocina vasca, Juan Mari Arzak. Crecid entre fogones con una vocacion muy claray, con

18 afios comenzd su formacion gastronémica en la escuela de hosteleria Lucerna de Suiza. Fue

en 1989 cuando inici6 un periplo de précticas por diferentes restaurantes de Suiza, Inglaterra y
Francia (Maison Troisgros, Bras, Carré des Feuillants y Le Vivarois, entre otros). Posteriormente

amplié sus conocimientos y técnicas con otras practicas de corta duracion en restaurantes
como Louis XV de Montecarlo (1994), Antica Hosteria di Ponte Cassineta di Lugano (1996), El
Bulli de Ferran Adria (1997) y el Pierre Gagnaire en Paris (1998).

Incorporada ya a la casa familiar, Elena Arzak recibié en mayo de 2001 el premio Chef de I'Avenir
de la Academia Internacional de Gastronomia. Nueve afios después, en 2010, La Academia de la
Gastronomia Espafiola le otorga el Premio Nacional de Gastronomia a jefe de cocina por su tra-
bajo en el restaurante donostiarra. En el afio 2012 se encumbra como la Mejor Chef femenina del
Mundo Veuve Clicquot, galardon concedido por la revista britdnica Restaurant, responsable de |a
reputada lista The World’s 50 Best que elige anualmente a los mejores restaurantes del mundo.

UN LIBRO QUE NUNCA OLVIDARA UNA CIUDAD QUE LE HA IMPACTADO

Como agua para chocolate de Laura Esquivel. Santiago de Compostela o Bucarest.

UNA PELiCULA (0 SERIE) QUE LE HA MARCADO UNA BEBIDA PARA HACER QUE UN ENCUENTRO SEA INOLVIDABLE
El festin de Babette. Un gran cava.

Mi vino favorito de La Rioja Alta, S.A es Gran Reser-
va 890 del 2001 del que guardo un gran recuerdo.

UN RESTAURANTE PARA INVITAR A UN GRAN AMIGO
Rekondo en Donostia-San Sebastian. UN HOTEL PARA DESAPARECER DEL MUNDO

Hotel Akelarre en Donostia-San Sebastian.

UN PLATO QUE TOMARIA (CASI) TODOS LOS DiAS UNA CANCION PARA EMOCIONARSE

Pescado a la plancha con verduras. Cualquiera del pianista Josu Okifiena.

UNA PLAYA PARA DESCONECTAR UNA PERSONA, REAL 0 DE FICCION, CON LA QUE BRINDARIA
La Concha a primera hora de la manana. Jancis Robinson, la gran experta en vinos. La admi-

ro mucho.



_FEnoturismo

EL VING

bajo tierra

Recorremos la geografia espafiola para detenernos

en algunas de las localidades que albergan bajo el
subsuelo kilometros de tineles y bodegas, muchas de
ellas visitables. Un viaje subterraneo por un histérico y
silencioso patrimonio vinicola.

FERMOSELLE (ZAMORA)

Junto ala frontera portuguesay en el
corazodn de los Arribes del Duero halla-
mos este entramado de mas de 1.000
bodegas subterraneas que ha permane-
cido intacto durante siglos. Una locali-
dad que busca que este tesoro, datado
incluso en el siglo X, sea declarado por
la UNESCO como Patrimonio de la
Humanidad.

VALDEVIMBRE (LEON)

Localidad célebre a 25 kilémetros de la
capital leonesa y muy visitada por sus
restaurantes, que hoy ocupan muchas de
sus centenarias bodegas subterraneas.
En una de ellas, de 300 atios, se ubica el
Centro de Interpretacion del Vino.

EL PERDIGON (ZAMORA)

Esta pequeila localidad de apenas 700

habitantes cuenta con bodegas con in-
cluso dos y tres pisos superpuestos cons-
truidos con pico y pala escarbando en la
arcilla que conforma principalmente su
subsuelo. Hoy, tres barrios fuera de la
villa agrupan unas 200 bodegas, muchas
con restaurante, que abren sus puertas
al turismo los fines de semana.




LAGUARDIA (ALAVA)

La célebre villa medieval de Rioja Alave-
sa atesora un impresionante entramado
que permitiria recorrerla por completa
bajo suelo, de calado en calado, algunos
intactos desde el siglo XV. Muchas de
estas bodegas, que también ejercieron
de refugio militar, hoy pueden visitarse
para conocer de primera mano la hist6-
rica cultura del vino que se respira en
esta localidad. Bella sobre y bajo tierra.
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ARANDA DEL DUERO (BURGOS)

Muy cerca de nuestra bodega Aster,

en Aranda de Duero, se conservan 135
bodegas subterraneas conformando una
red de 7 kilometros. La construccion se
realizo entre los siglos XII y XVIII para
la elaboracién y conservacién de vinos.
Los tuneles tienen una profundidad
entre 9 y 12 metros, lo que permite que
se mantenga una humedad constante
todo el afio.

BALTANAS (PALENCIA)

En el Cerro del Castillo encontramos el mayor
conjunto de bodegas subterraneas de Espafia. 374
bodegas situadas hasta en seis niveles superpues-
tos que se remontan en su mayor parte al siglo XV,
época de esplendor vinicola en esta zona palentina.
Espacios excavados bajo el terreno arcilloso donde
tradicionalmente se elaboraban y conservaban
vinos gracias a las condiciones del terreno.

UTIEL (VALENCIA)

Son cerca de 200 y se ubican en su casco histdrico,

aunque también encontramos muchas en barrios
cercanos. Un laberinto idéneo para la conservacion
de sus célebres vinos elaborados con la variedad
Bobal y que se resguardaban en tinajas, bien para
el consumo local o para su exportacion en ferroca-
rril a otros lugares del mundo.



_Innovacion

Una caja...

Y MUCHO MAS

PATENTAMOS Y LANZAMOS AL MERCADO
UNA NUEVA CAJA VINOTECA APILABLE
QUE DESTACA POR SU ELEGANCIA,
FUNCIONALIDAD Y SOSTENIBILIDAD.

1 constante dinamismo de una casa centenaria como
la nuestra se manifiesta, ademas de por un deno-
dado esfuerzo por mejorar, cosecha tras cosecha,
la calidad de nuestros vinos, en otros ambitos como, por
ejemplo, en la continua evolucion del packaging, la es-
tucheria con la que vestimos todas nuestras referencias
para viajar por todo el mundo.

1to de esa inquietud y tras meses de
ollo, hemos presentado esta inno-
dora caja apilable con capacidad para
ce botellas de 75 cl. bordelesas que esta
ricada con madera sostenible certifi-
ay que permite que nuestros clientes
2dan guardar y exhibir sus vinos,
virtiendo cualquier rincén en una
inal, decorativa y elegante vinoteca
iante un sencillo sistema de apile.
Jna pieza de diseflo patentado,

ecta para embellecer cualquier
ancia, que mejora la guarda de los
vinos reaprovechando el material con el
que se transportan las botellas. Ademas,
la tapa de la caja también se convierte
a comoda bandeja, optimizando
asi su funcionalidad.

Esta caja vinoteca ya esta disponi-
ble y puede adquirirse con un precio
especial junto a nuestros vinos -incluso
oratuita con la compra de Vifia Arana
ran Reserva, Aster El Espino o Finca
Otero- o también vacia, con un PVP
de 45€.
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_Nuestro equipo

Miguel Muela

cFecha y lugar de nacimiento?

10 de abril de 1991, Burgos.
cEstudios?

Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural &
Master en Enologia y Viticultura

cTrabajos anteriores?

Comienzo mi andadura en el mundo del vino
realizando unas vendimias como pe6n en una
bodega de Ribera del Duero, paso después por
el departamento técnico en bodegas de Rueda
y Getariako Txakolina, para terminar con una
breve estancia en la direccion técnica de la
Denominacién de Origen Sierra de Salamanca
antes de incorporarme a Aster.

cComo o por ‘culpa’ de quien se
inicio en el mundo del vino?

Creo que se debe a un conjunto de “culpables”.
Si bien es cierto que en mi familia nadie se habia
dedicado a la elaboracion o venta de vino, en mi
casa si tengo el recuerdo de que en las comidas
siempre habia vino abierto y reconozco que en
fechas sefialadas me dejaban “mojarme los labios™.
Por lo que la cultura del vino la he vivido desde
pequeilo. Es ya estudiando en la universidad
cuando en una asignatura de Enologia termina
por picarme la curiosidad y decido que mi futuro
profesional tiene que ir emparejado al vino.

Enologo de Aster

Es la més reciente incorporacion al equipo técnico de
nuestro grupo bodeguero capitaneado por Julio Saenz.
Conocemos a Miguel Muela quien desde este verano se
ocupa en primera persona de los presentes y futuros
designios enoldgicos de Aster, nuestra casa en Anguix.

cComo definiria Aster y sus vinos?

Creo que la palabra elegancia define lo que

es Aster. Son vinos elegantes que reflejan a la
perfeccion las caracteristicas de la zona. Vinos
equilibrados, con un caracter marcadamente
frutal y sin excesos de crianza.

cQué balance hace de estos
primeros meses en Aster?

Mi balance en el poco tiempo que llevo es muy
positivo. Me he sentido muy arropado desde

el inicio y la ayuda recibida por los distintos
departamentos, no sélo de Aster sino de todo el
grupo La Rioja Alta, ha sido inmejorable.

cQué es lo mejor y peor de una vendimia?

Lo mejor es ver como todo el trabajo realizado

por el equipo de campo a lo largo del afio resulta
en mostos limpios, concentrados y aromaticos

con los que empezar a intuir lo que sera el vino
que disfrutaremos dentro de unos afios. Lo peor,
que la operacion bikini que supone hacer una
vendimia, la hacemos ya pasado el verano. Bromas
aparte, te diria que no hay nada “peor” en una
vendimia. Todo el trabajo que supone se compensa
sobradamente con la suerte de estar elaborando
vinos espectaculares.

cAlguna anécdota de estos primeros meses?

Como anécdota he de contar que me hizo ilusién
enterarme que hay vifiedo en la finca plantado en
1991, por lo que encuentro que hay algo especial
en elaborar vinos de vifias con las que comparto
la edad.
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EL
Rioja
DEL

Manana

urante gran parte de su historia, los propie-

tarios de la uva eran quienes la producian

y transformaban en vino. Este enfoque
tradicional fue el punto de partida de una tradi-
cién vitivinicola que perdura hasta el dia de hoy.
Sin embargo, la llegada de las sociedades a finales
del XIX, marcé un punto de inflexién en la region,
desencadenando una diversificacion de modelos
de produccion.

Hoy en dia, en Rioja coexisten diferentes mode-
los, desde las emblematicas bodegas histdricas, que
se mantienen como guardianas de la tradicion y la
excelencia enolégica, hasta las bodegas familiares
y de tamaifio medio que fusionan la pasion por el
vino con el arraigo a una tierra. No podemos
olvidar las grandes bodegas de produccion

e
al

que democratizan el consumo del vino,
mientras que las cooperativas represen-
tan la fuerza de la union y la colaboraciéon
entre viticultores locales.

Sin embargo, nos encontramos en un , =
momento paraddjico. La calidad de los
vinos de Rioja nunca ha sido mejor, con
bodegas que han vendido sus existencias
antes de producir sus afladas. A pesar

de esta demanda creciente, la
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JosE IGNACIO JUNGUITU
Formador, catador y comunicador de vinos.
@jijunguitu

RIOJA HA DEMOSTRADO UNA
ASOMBROSA CAPACIDAD DE
REINVENTARSE Y ADAPTARSE A LO
LARGO DE LOS SIGLOS. ESTE "R10JA
DEL MANANA" ES EL RESULTADO DE
UNA RICA HERENCIA Y UN MODELO DE
EXITO QUE SE HA MANTENIDO A PESAR
DE LOS DESAFiOS CAMBIANTES.

denominacion de origen se enfrenta al desafio de
destilar 100 millones de litros de vino debido a
un exceso de produccion. Esta paradoja resalta la
necesidad urgente de encontrar un equilibrio que
permita la convivencia armoniosa de todos los mo-
delos de productores de vino en la region.
Teniendo clara la necesidad de ajuste de las pro-
ducciones y la valoracién de la materia prima dada
la nueva situacion del mercado, es imprescindible
la necesaria apuesta por la calidad. El futuro del
Rioja radica en la creacion de un espacio en el que
las bodegas histéricas, los cosecheros, las bodegas
familiares, las grandes bodegas y las coope-
rativas puedan coexistir y prosperar.
La diversidad es el alma de esta
denominacion de origen, y pre-
servarla es fundamental para
garantizar que Rioja continue
mostrando su excelencia
vinicola al mundo. El "Rioja

T

. del mariana" sera un testimo-
nio de la adaptabilidad y la
. pasion de la region por el vino,
“  manteniendo viva su tradicion
' mientras abraza el futuro.
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Jost Luis PRIEG
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PROFESOR DE QUIMICA INORGANICA Y DIRECTOR DEL CURSO ‘ENOLOGIA
Y CATA DE VINOS’ EN LA UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

“ES POSIBLE QUE LA
MAYORIA DE LA GENTE

<COMO NACIO EN 2016

LA IDEA DE CREAR EN

LA COMPLUTENSE EL

CURSO DE FORMACION
PERMANENTE SOBRE
ENOLOGIA Y CATA DE VINOS? DEL VINO”
La idea surge de aunar mi

parte profesional como docente y mi amor
por el vino. Cada vez hay méas gente interesa-
da en aprender sobre el mundo de la enologia
y de las catas y desde la universidad tenemos
la ventaja de poder hacer una aproximacion
mas rigurosa y cientifica, sin que por ello sea
aburrida.

DESDE ENTONCES HAN CELEBRADO

YA SIETE EDICIONES CON UN EXITO
INDUDABLE. (‘,HA IDO CAMBIANDO EL PERFIL
DEL ALUMNADO ASISTENTE?

El perfil en todas las ediciones es muy he-
terogéneo y es algo que enriquece al curso,
ya que los alumnos siempre aportan con sus
experiencias y conocimientos previos. Hemos
tenido estudiantes de la Facultad de Ciencias
Quimicas, sumilleres, pequefios viticultores
que quieren elaborar vino, trabajadores de
tiendas especializadas o personas que simple-
mente quieren ampliar sus conocimientos.
Una cosa que me gusta mucho es que mas

del 50% del alumnado son mujeres y hay una
media de 4 o 5 por edicién que son

de otras nacionalidades.

NO PERCIBA ESTA
CONSTANTE EVOLUCION
QUE HAY EN EL MUNDO

EL UNICO REQUISITO QUE
EXIGEN PARA ACCEDER AL
CURSO ES UNO: INTERES EN
EL MUNDO DEL VINO.

En estos cursos de formacion
permanente se pretende
abrir la universidad a la
sociedad. Me pareci6 que ese deberia ser el
unico requisito para poder acceder y creo
que fue una buena idea, ya que quienes lo
cursan muestran mucho interés e implica-
cién durante su trascurso. Como el alum-
nado es muy heterogéneo, explicamos todos
los procesos relacionados con la elaboracion
y cata desde la base para que nadie pueda
quedarse descolgado.

EL PROGRAMA DEL CURSO ENSAMBLA LA
PARTE MAS CIENTIFICO-TECNICA, MAS
TEORICA, CON UNA PARTE MAS PRACTICA.
Esto siempre me pareci6 una prioridad, de
hecho, todas las ediciones, a pesar del COVID,
han sido 100% presenciales para poder tener
esta parte practica. Al estar en la Complu-
tense, tenemos la suerte de disponer de una
gran variedad de estudios, y en el curso hay
profesores de Geologia, Quimicas, Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Bioquimica y
Farmacia. La parte teorica se combina con
visitas a varias bodegas y a Finca El Encin del
IMIDRA (Instituto Madrilefio de Investiga-
cion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimenta-
rio), que cuenta con la tercera colecciéon de



variedades de vid
mas grande del
mundo. Cémo va-
mos en septiem-
bre, los alumnos pueden ver como son las plantas y pro-
bar todas las variedades de uva. Por supuesto, en la parte
practica se prueban una cantidad importante de vinos
con un acercamiento a sus propiedades organolépticas.

(PUEDE UN CATEDRATICO DE CIENCIAS QUiMIcAs
ABSTRAERSE DEL ANALISTS ORGANOLEPTICO Y
SENSORIAL CUANDO DESCORCHA UN VINO EN SU CASA,
SOLO POR PLACER?

Ja, ja a veces es dificil desconectar del todo, pero desde
luego, para mi no es lo mismo beber por placer, donde
uno disfruta de la parte mas hedonista, que cuando se
realiza una cata técnica para valorar un vino. La con-
centracion y el nivel de atencion varia mucho segun las
circunstancias y hay que saber relajarse y dejarse llevar
por el momento.

HA IMPARTIDO TAMBIEN CURSOS DE VERANO SOBRE
TENDENCIAS E INNOVACION EN EL MUNDO DEL VINO.
¢CUESTA TRANSMITIR QUE LA INDUSTRIA VINICOLA
ESTA EN CONSTANTE EVOLUCION?

Es posible que la mayoria de la gente no perciba esta
constante evolucion que hay en el mundo del vino, que
muchas veces va asociada a las tendencias cambiantes
que se van produciendo. No debemos olvidar que es un
producto de consumo, y como tal, tiene modas, algunas
pasajeras y otras que vienen para quedarse, como la de
tratar de hacer vinos mas ligeros y frutales, y para todo
ello, es necesario la innovacion.

TAMBIEN HA ESCRITO UN INTERESANTE LIBRO CON
365+1 RECETAS DE COCINA Y 365+1 VINOS PARA
ACOMPANARLAS. ;CUALES SON SUS RECOMENDACIONES
ESENCIALES COMO QUIMICO A LA HORA DE ARMONIZAR
VINO Y COMIDA?

Para mi lo fun-
damental es que
comida y bebida
se potencien los
sabores entre si, lo cual he tratado de explicar breve-
mente en cada una de las combinaciones que propongo

en el libro. De nada sirve tener una afiada maravillosa

de un excelente y sutil reserva que, con un plato picante,
seguramente no nos sabra a nada. Légicamente, hay una
parte subjetiva, por ejemplo, muchas veces los postres se
acompaian de un vino dulce, algo que a mi no me gusta
mucho, ya que tengo la sensacién de sumar azicar con
mas azucar, cuando la bebida deberia servir para limpiar
nuestro paladar y aportar nuevos sabores y matices. Tan
solo es una opinién mas.

OTRO DE SUS PROYECTOS TIENE QUE VER CON

LA APLICACION DE LA QUIMICA A LA COCINA Y A

LA COCTELER{A JUNTO AL GRUPO DIVERXO. LAS
CREACIONES DE DAB1Z MUNOZ Y SU EQUIPO SON, SIN
DUDA, UN CAMPO DE ESTUDIO OPTIMO.

Fue muy divertido trabajar con el grupo Diverxo, aunque
no fuera directamente con Dabiz Muifioz, pero si con va-
rios de sus colaboradores mas cercanos. Les preparamos
un curso a medida para ensefiarles diferentes técnicas
que utilizamos en los laboratorios y pudiesen aplicarlas
tanto en cocina como en cocteleria. Fue muy interesante
interaccionar con gente tan inquieta, que busca conti-
nuamente innovar y que estan deseando aprender para
poder mejorar en su trabajo. En el marco de la mixo-
logia, ahora estamos colaborando con Diego Cabrera,
propietario del Salmén Guru en Madrid, considerado el
decimosexto mejor bar del mundo, que es otra fuente

de creatividad permanente. Es muy importante que dos
profesionales de talla mundial se acerquen a la universi-
dad en busca de conocimiento.
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ABRIMOS LAS NUEVAS EDICIONES DE LOS,
CLUBES DE COSECHEROS DE TORRE DE ONA'Y ASTER

ES LA COSECHA QUE HEMOS SELECCIONADO
ESPECIALMENTE PARA LOS DOS EXCLUSIVOS
VINOS DE RIBERA DEL DUERO Y R1i0JA
ALAVESA QUE NUESTROS SOCIOS DISFRUTARAN
A PARTIR DE LA PRIMAVERA DE 2025.

resentar una nueva edicién del Club de
P Cosecheros siempre resulta muy especial.

Es, en el caso de Aster, la niimero 10 y en el
de Torre de Oiia, la nimero 12. Han transcurrido
ya dos décadas desde que, con toda la ilusién y
compromiso posibles, decidimos trasladar hasta
nuestras casas en Ribera del Duero y Rioja Alave-
sa la misma idea que impulsamos desde 1976 en
La Rioja Alta, S.A.: ofrecer a clientes particulares
y amigos de la bodega la posibilidad de disfrutar,
solo en las mejores cosechas, de un vino exclusivo
y de limitada produccién y que elaboramos solo
para ellos. Para su disfrute.

Estos dos vinos tan especiales, que nuevamente

constituyen un fiel reflejo de nuestros terrufios

en Anguix (Burgos) y Paganos (Alava) ya reposan
en sus respectivos botelleros. Por delante, casi dos
afios para continuar creciendo y desarrollando
todo su potencial. Y las primeras catas internas
que venimos realizando ya apuntan a que estos
dos 2020 haran las delicias de los amantes de
estas dos grandes zonas vinicolas por su expresion
frutal, complejidad, franqueza aromatica, es-
tructura y equilibrio. Ahora pueden reservar una
barrica completa (240 botellas) o media barrica
(120 botellas) de cualquiera de estas dos nuevas
ediciones. Le auguramos muchos brindis inolvida-
bles con los suyos.
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CLUB DE COSECHEROS DE ASTER
RIBERA DEL DUERO

La 6ptima meteorologia propicié una
lenta y progresiva maduracion de las
uvas. Oficialmente, Excelente.

Tinta del Pais (100%) de las parcelas
Finca El Cafio, Dehesilla y El Picon.

Vendimia manual en cajas de 20 kg.
Tras la fermentacion alcohdlica, realiza
la fermentacion malolactica en barrri-
cas de roble francés con battonages
semanales.

Desde abril de 2021, 24 meses en barri-
cas de roble francés (75%) y americano

(25%) nuevo con 4 trasiegas artesanales.

Desde mayo de 2025.

LA ANADA 2020 EN
NUESTRO VINEDO

X

VINEDOS Y UVAS
SELECCIONADAS

i

ELABORACION

—

CRIANZA EN BARRICA

CRIANZA EN BOTELLA

CLUB DE COSECHEROS DE TORRE DE ONA
RIOJA ALAVESA

Ciclo vegetativo largo, maduraciones y
estado sanitario de las uvas perfectos.
Oficialmente, Muy Buena.

Tempranillo (95%) y Mazuelo de las
parcelas Camino de Laguardia, Berzal y
Huerta Vieja.

Vendimia manual en cajas de 20 kg y
seleccion optica de las uvas. Tras la fer-
mentacion alcoholica, realiza la fermen-
tacion malolactica en barrricas de roble
francés y americano con battonages
semanales.

Desde marzo de 2021, 24 meses en ba-
rricas de roble francés de dos vino (40%)
y americano nuevo (60%) con 4 trasie-
gas artesanales.

Desde abril de 2023.
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_Nuestras Fincas

Monltecillo

Hay vifiedos con enjundia. Y Montecillo, sin duda, la tiene. Pa- unto con “Los Cuartos” es el vifiedo mas tem-
seamos por una de nuestras fincas ‘Gran Reserva’, donde nacen prano de cuantos manejamos. Todos los afios,
uvas que en magnificas cosechas tienen como destino nuestros las primeras bayas enveradas las vemos en
vinos mas longevos. Tempranillos y Gracianos sabios que, en esta parcela, mas o menos, hacia el 20 de julio.
este paraje de Fuenmayor, alcanzan una reconocida plenitud. Situado entre los 420 y los 470 metros sobre

el nivel del mar, aqui cultivamos 14 hectareas de
Tempranillo y 8 de Graciano.

Una finca en la que encontramos dos tipos de
suelo bien diferenciados. Asi, en su parte mas baja
destaca un suelo aluvial formado por sedimentos
del rio Ebro, constituido en base a arenas y gravas
(suelo cascajoso), con buen drenaje, escasa fertili-
dad y reducida capacidad de retenciéon de hume-
dad. Estas arenas y gravas absorben calor durante

| 3 ;}};‘ ;- o
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el dia y lo ceden durante la noche haciendo que el suelo sea calido e
induzca precocidad al vifiedo. Esta es la razén por la que en esta parte
de la parcela plantamos a comienzos de los afios 70 Graciano, variedad
de ciclo largo que necesita acumulacion de calor para madurar en ple-
nitud. Los rendimientos obtenidos son siempre reducidos debido a las
caracteristicas de la uva producida, con racimos muy sueltos y bayas de
pequefio tamaiio, factores todos ellos que inducen una alta calidad. Por
esta razodn, los vinos se destinan a la elaboracion de Grandes Reservas.
En la parte mas alta de la finca el suelo es de profundidad media -
baja, con abundancia de arcillas y de caliza (arcillocalcareo) en el que
el Tempranillo ofrece su méaximo potencial cualitativo, dando lugar a
vinos muy aromaticos, maduros, concentrados, con taninos dulces y
elevada aptitud para el envejecimiento que, con frecuencia, también se

dedican a la elaboracion de Grandes Reservas.

Logrono

DATOS TECNICOS

DENSIDAD DE PLANTACION: 2.400 plantas/ha (vaso)
y 3.200 plantas/ha (espaldera)

TEXTURA SUELO: Aluvial (parte més baja) y arcillo-calcareo




Viticultura

1.os SUELOS
del VINO

ARCILLOSOS

Son comunes en muchas
zonas vitivinicolas como en
Rioja, Ribera del Duero y
Priorat. Estos suelos retienen
bien la humedad y los nu-
trientes, lo que es beneficioso
para la vid. Sin embargo,
también pueden ser pesados
y densos, lo que puede difi-
cultar el drenaje y provocar
problemas de compactacion.
Los vinos producidos en
suelos arcillosos suelen ser
densos y tanicos, con una
buena estructura y capacidad
de envejecimiento.

CALCAREOS

Habituales en zonas como
Ribera del Duero, Rioja y
Penedes. Tienen una alta
proporcion de carbonato de
calcio y suelen ser muy po-
bres en materia organica. La
vid puede tener dificultades
para obtener los nutrientes
necesarios de este tipo de
suelos, pero esto también
puede dar lugar a vinos de
alta calidad y complejidad.
Los vinos producidos en
estos suelos calcareos suelen
tener una buena acidez y un
perfil mineral.

La vifia es una planta que se adapta con relativa facilidad a todo
tipo de suelos, aunque habitualmente muestra su preferencia por
los mas pobres y agrestes. Entre los factores que determinan las
caracteristicas de un suelo viticola de calidad destacan la pro-
fundidad, su textura, sus elementos minerales y materia orgénica,
la disponibilidad de agua y su salinidad. Viajamos por Espafia
para conocer cudles son los diferentes tipos de suelos por los que

las cepas tienen predileccion.

ARENOSOS

Los encontramos, por ejem-
plo, en Jumilla, Almansa o
en Rias Baixas. Estos suelos
permiten un drenaje rapido
y una buena aireacion de las
raices, lo que puede ser be-
neficioso para la vid en zonas
con lluvias intensas. Sin em-
bargo, también pueden ser
pobres en nutrientes y agua,
lo que puede requerir una
mayor fertilizacion y riego.
Los vinos producidos suelen
ser frescos y afrutados, con
menos estructura y capaci-
dad de envejecimiento.

VOLCANICOS

Los hallamos en las Islas Ca-
narias. Estos suelos son ricos
en minerales y nutrientes, lo
que puede ser beneficioso
para la vid. Ademas, suelen
tener una buena capacidad
de retencion de agua y una
alta permeabilidad, lo que
permite un buen drenaje.



GRANITICOS

Muy usuales en Galicia y el

Bierzo. Son muy permeables
y tienen una buena capaci-
dad de drenaje, lo que permi-
te un buen desarrollo de las
raices de la vid. Los suelos de
granito son muy pobres en
nutrientes y pueden requerir
una mayor fertilizacién. Los
vinos producidos en estos
suelos suelen tener una bue-
na acidez y una mineralidad
pronunciada.
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PIZARROSOS

Propios de zonas como Prio-
rat y Ribeira Sacra. Retienen
bien la humedad y los nu-
trientes, lo que es beneficio-
so para la vid. Sin embargo,
los suelos de pizarra pueden
ser muy dificiles de trabajar
debido a su composicion
rocosa, lo que puede aumen-
tar los costes de produccion.
Los vinos producidos en
suelos de pizarra suelen ser
concentrados y complejos,
con una buena capacidad de
envejecimiento.

DE ALUVION

Muy caracteristicos en el
Valle del Ebro y la Ribera del
Jucar. Se forman a partir de
los sedimentos depositados
por los rios y tienen una
buena capacidad de reten-
cion de agua y nutrientes.
Los vinos producidos en
suelos de aluvion suelen ser
frescos y afrutados, con me-
nos estructura y capacidad
de envejecimiento que los
vinos producidos en suelos
arcillosos o calcareos.

DE MARGA

Tipicos de zonas como Mont-
sant y Emporda. Tienen una
buena capacidad de reten-
cién de agua y nutrientes, lo
que puede ser beneficioso
para la vid. Los suelos de
marga son una mezcla de
arcilla y caliza, lo que puede
dar lugar a vinos con una
buena estructura y acidez
equilibrada.



FL EQUILIBRIO

Un concepto muy bodeguero y que define la sensa-

cion que nos produce un vino en su conjunto es el de
‘redondo’. Una caracteristica que marca en gran me-
dida el deseo de disfrutar de un nuevo sorbo o incluso

de la adquisicion de una nueva botella y que viene
determinada por el equilibrio en sus componentes
basicos -taninos, alcohol, particulas que conforman
el cuerpo, acidos, etc.- y en su perfecto encaje.

n las descripciones de los vinos a menu-
do leemos o escuchamos términos como
armonioso, refinado, estilizado, complejo,...

Son sinénimos del ansiado equilibrio que siempre

caracteriza a los grandes vinos del mundo.

SHUA IBANEZ

Sumiller en Restaurante Arzak

El equilibrio en un vino es un buen
balance entre todos sus elementos: cuer-
po, tanino, acidez, fruta, longitud, etc. En
conjunto que todos ellos aporten una armonia
en el paladar”

SARAH JANE EVANS

Master of Wine

El equilibrio describe como los compo-
nentes complejos de un vino pueden unirse
para formar un conjunto armonioso. Un

Rioja tinto puede tener un notable contenido
de alcohol del 14,5% o 15%, pero la profundidad
del sabor del vino y su cardcter de crianza en
roble pueden equilibrarlo. Un txakoli puede
tener una acidez muy marcada, pero la pureza,

menor contenido de alcohol y paladar ligero
pueden equilibrarlo”

JAVIER LUENGO

Catador de Guia Peiiin

El equilibrio es el punto de partida de un
buen vino. Es el lugar donde se encuentran
a un mismo nivel la fruta, con la acidez, con

la tanicidad, con el alcohol y con la crianza en
madera si la tiene. El equilibrio es el punto cla-
ve para que un vino pueda empezar a contar su
propia historia sin que nadie se interponga en
su camino, sin que nadie genere ruido y distor-
sion. A partir de ahi llega la auténtica historia
del vino”
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LoRENA CALVO LAURA S.LARA

Sumiller en Restaurante Ramon Freixa Periodista y sumiller

El equilibrio del vino se traduce en una Lhl Dicen que el equilibrio no se encuentra,

sensacion etérea de armonia entre su reco- ' se crea. Es la clave del éxito en la vida, y
rrido por las papilas gustativas. Sin preten- también en el vino. El equilibrio es la razon

der destacar aparentemente entre unas u otras, de ser de un buen vino. Su principal reto y su

ino envolvién uniformemen ropaosito final. rodu ylo cuan
sino envolviéndolas ormemente” oposito L. Se produce solo c do todas
las sensaciones que es capaz de ofrecernos en la

copa estan al mismo nivel. Cuando hay armo-
nia entre la acidez, la astringencia y el dulzor.

Y ninguno de estos elementos sobresale por
encima de los demds. También ha de existir una
consonancia entre aromas y sabores. Un vino
equilibrado siempre va a ser un vino de calidad.
Para mi, equilibrio y calidad son sinénimos”

MERITXELL JUVE
42 Generaciény CEO de Juvé & Camps

Le pido una comunién entre la identidad
que le aporta un viriedo de calidad y la ex-
celencia de sus uvas, con todos sus elementos.

Que cuente con cierta complejidad y elegancia,
en una armonia perfecta entre el color, el aro-
ma, la intensidad, el gusto y el retrogusto, con
una estructura bien integrada, sin que ninguno
de los aspectos sobresalga o predomine sobre el
resto. Honestamente soy de las que piensa que
el vino se hace en la vifia y, partiendo de esa
carta de calidad, es ya en bodega, cuando hay
que terminar de esculpirlo para obtener la obra
de arte final”

NYGIL MURRELL
Jefe de Estudios The Wine Studio

Veo el equilibrio como una balanza de dos pla-  Asi, en un vino equilibrado, el aumento de un compo-
tos. En uno estdn los elementos ‘duros; representa-  nente ‘duro’ tiene que ser compensado por el aumento
dos por la estructura, sobre todo taninos y acidez. St  de uno ‘suave! Por ejemplo, un vino blanco con mucha
el grado alcohdlico es alto, también puede formar parte  acidez se puede equilibrar con un nivel elevado de fruta
de este grupo. En el otro plato encontramos los elemen- y/0 aziicar. Los compuestos aromdticos derivados del
tos ‘suaves] en forma de fruta y alcohol, si la gradua- roble también deberian ser relativamente integrados
cion es mds moderada. Estos dos elementos dan una para no tapar los aromas derivados del propio vino.
percepcion de dulzor, mientras que el aziicar residual En resumen, el concepto del equilibrio esta estrecha-
(si el vino lo tiene) puede aportar un dulzor obvio, que mente vinculado con la armonia entre los componentes,
también considerariamos como un elemento suave. sin que ningun elemento destaque por encima de otro”
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AUNQUE SIEMPRE COMEDIDA,

EL SEMBLANTE DE LA FLAMANTE
GANADORA DEL PREMIO NACIONAL DE
GASTRONOMiA A LA COMUNICACION
DEL 2023 DELATA SU LOGICA ALEGRIA.
AMAYA CERVERA, UNA DE LAS
‘PERIODISTAS DEL VINO’ CON MAYOR
PRESTIGIO Y RECONOCIMIENTO

DEL PAIS, ACABA DE RECOGER UN
GALARDON QUE RECONOCE UNA
DILATADA TRAYECTORIA PROFESIONAL
DE CASI TRES DECADAS. PRIMERO
JUNTO A JOSE PENIN, DESPUES
DIRIGIENDO SIBARITAS Y EN ToDO
VINO HASTA QUE EN 2014 PUSO EN
MARCHA SU PROYECTO MAS PERSONAL,
SpaNTSH WINE LOVER, LA WEB
BILINGUE DE REFERENCIA SOBRE
VINOS ESPANOLES.

poco los halagos, pero como dije en la entrega
de premios me siento afortunada de
estar viviendo uno de los momentos
de mayor dinamismo para el vino
espafiol, que creo que es el mejor
regalo para cualquier periodista. Hay
muchisimas cosas interesantes que
contar. Por otro lado, que el premio de co-
municacién gastrondmica de este afio haya

sido para el vino me parece que da visibilidad a
toda la industria y refuerza la idea de que el vino es

gastronomia.

LA PRIMERA PREGUNTA ES OBLIGADA. ;COMO

SE SIENTE UNOS DiAS DESPUES DE RECIBIR

EL PREMIO NACIONAL A LA COMUNICACION
GASTRONOMICA?

Todavia en las nubes. Cuando anunciaron el premio
en junio fue ya un subidén importante porque es

el maximo reconocimiento que se puede recibir en

Espaiia para los que nos dedicamos al periodismo
del vino. Pero la ceremonia de entrega de galar-
dones de octubre fue muy emotiva y con muy
buenos compaiieros de viaje.

ELJURADO DESTACO SU GRAN
CONOCIMIENTO DE LA CULTURA DEL
VINO, SU VIRTUOSA PROFESIONALIDAD Y
SU CAPACIDAD PARA SENTIR EL VINO EN
TODAS SUS ACEPCIONES. NO ESTAN
NADA MAL TODOS ESOS MERITOS
ACUMULADOS.

Siempre me avergiienzan un

SpANISH WINE LOVER CUMPLE YA DIEZ ANOS EN 2024.
SQUE BALANCE REALIZA CUANDO ECHA LA VISTA ATRAS?

El balance es agridulce. El concepto de una web bilin-

giie inglés-espafiol hecha desde el lugar de la noticia (las
bodegas y los vifiedos espaiioles) tiene todo el sentido en un
mundo global e internacionalizado y, de hecho, funciona y

se conoce entre los prescriptores, profesionales del vino y afi-
cionados avezados a nivel internacional, aunque no deja de
ser un nicho dentro
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“LA PRIORIDAD EN
RI0JA DEBE SER

EL VALOR ANADIDO,
EMPEZANDO POR

de la abrumadora cantidad
de informacion que se genera
globalmente en torno al vino.
Por otro lado, la capacidad de la informacion del
vino para generar negocio en si mismo es muy
limitada, no solo porque estamos hablando de un
proyecto pequenio e independiente, sino porque, en
un contexto general, la remuneracion de conteni-
dos esta en sus horas mas bajas. Vamos a cumplir
10 anos gracias al apoyo de anunciantes y empresas
que han entendido el interés de un producto como
Spanish Wine Lover y por la dimension vocacional

que hay detras y que incluye un trabajo muy gene-
1050, no solo mio, sino especialmente de Yolanda
Ortiz de Arri, editora de la version inglesa de la
web y principal colaboradora.

DESDE 2014, HAN CONTADO EN SU PAGINA

CIENTOS DE HISTORIAS VINICOLAS.

¢HAY ALGUNA QUE LE HAYA EMOCIONADO
ESPECIALMENTE?
Muchas. Estan las grandes historias del vino
espafiol que han trascendido a nivel
internacional, como la recupera-
cién de paisajes abruptos y
montafiosos olvidados en
Priorat, Ribeira Sacra
o Gredos; la resurrec-
cién de la garnacha,
la concentraciéon
de talento joven
en Bierzo que

Foto: Abel Valdenebro

EL VITICULTOR”

ha llevado a una clasifica-
cién terruiiista... Personal-
mente, tengo especial carifio
a la malvasia de Sitges, salvada literalmente de la
extincién. Y me encantd ver como una pareja fue
capaz de insuflar nueva vida a una pedania per-
dida de San Esteban de Gormaz, en Soria, llevada
por su amor por las vifias viejas y la puesta en
marcha de un pequeilo proyecto de vinos natura-
les. Hay para escribir un libro.

('.TENTADA POR TANTO A PLASMAR DE ALGUNA
FORMA ‘EN PAPEL’ ALGUNAS DE ESAS HISTORIAS?
Sera cuestion de encontrar el tiempo para ello... y
una cierta rentabilidad a su difusion.

ESCRIBE TAMBIEN SEMANALMENTE ‘HISTORIAS
DE VINOS’ EN EL PAis. ;COMO CAMBIA

EL ENFOQUE CUANDO EL LECTOR ES MAS
GENERALISTAY NO TAN ESPECIALIZADO COMO EL
QUE HABITUALMENTE NAVEGA POR SU WEB?
Intento lanzar un tinico mensaje buscando ele-
mentos que puedan conectar con un lector no
necesariamente interesado en el vino y enriquecer
la historia con anécdotas y ejemplos. Por ejemplo,
para hablar de la biodinamica lancé la idea de que
cada vez hay mas productores de vino que se estan
convirtiendo en granjeros.

EN ESTA DECADA TAMBIEN HEMOS ASISTIDO AL
AUGE DE LAS REDES SOCIALES COMO CANALES DE
DIFUSION Y DEBATE VINICOLA. (QUE GRADO DE
INFLUENCIA EN EL CONSUMIDOR FINAL ESPANOL
LES CONCEDE?

Creo que esta en funcion de la franja de edad, pero
sin duda el publico mas joven utiliza las redes como
primera fuente de informacién y también como
instrumento de comunicacion con su entorno. Ins-
tagram, por su parte visual, ofrece grandes oportu-
nidades al sector del vino, aunque mas por la via de
la comunicacién que del debate. El lugar tradicional
para esto ultimo ha sido Twitter (hoy X), pero el caos
que ha experimentado esta red en los tltimos tiem-
pos ha alejado a mucha gente. En cualquier caso, las
redes sirven de poco si no hay un mensaje potente,
auténtico y estimulante detras.
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(’,TODOS ESTOS DEBATES Y DISPUTAS AFECTAN

'PREM |OS NACIONALES  *vnucsvomvmosseasonsne

EXTERIOR? ;LE PREGUNTAN MUCHO POR ELLO

DE GASTRONOMIA2023  xsuscoxvensscionss cox remonismas s

CATADORES EXTRANJEROS?
Si, por supuesto, sobre todo por esa imagen de

desunién que genera. Y si que son temas que
surgen en las conversaciones. Aunque también nos

& kot et ks

et W #i¥& preguntan mucho por nuevos productores y varie-
dades y regiones emergentes.

[SEVEFES - --"-" ) i

= LR #55  La GLTIMA. LE PROPONEMOS UN BRINDIS DE
CELEBRACION POR SU PREMIO NACIONAL DE

sl e 5L GASTRONOMIA CON UNO DE NUESTROS VINOS.

LAAMIGLEL &

EL1LJA UNO ENTRE LOS MUCHOS QUE HA CATADO (Y
DISFRUTADO) EN ESTE 2023,

Me decanto por el Gran Reserva 904 porque para

) mi es ese estilo de sedosidad y delicadeza que define
Foto cedida por la RAG. . . . [
tan bien a Rioja y que cada vez cuesta mas elaborar.

En mi decalogo personal, el primer mandamiento de

HABLA PRACTICAMENTE A DIARIO CON Rioja (sin importar que sea una elaboracién clasica
BODEGUEROS Y VITICULTORES. GRANDES, de ensamblaje o un vino de vifiedo) es la elegancia
MEDIANOS Y PEQUENOS. (QUE DIAGNOSTICO DE y el Gran Reserva 904 ofrece una de sus mejores
URGENCIA REALIZA DEL ACTUAL PANORAMA DEL versiones.

VINO EN NUESTRO PAfs?

Un punto agridulce también. Tenemos los mejo- \
res vinos de la historia y una nueva generacion de

productores muy preparada y con visién global que

estan haciendo vinos muy interesantes, aunque no -

suficientes para preservar un patrimonio vinicola
que se sigue perdiendo. El lastre de Espaifia son los
bajos precios de la uva que no permiten una vida
digna a los viticultores y que se traducen en una
gran masa de vinos de precio bajo y dependientes de
los vaivenes y tendencias del mercado. Todo esto se
agrava en el contexto de crisis encadenadas que es-
tamos viviendo (Brexit, Covid, guerras, inflacién...).
Los productores de calidad estan trabajando mucho
para generar valor afiadido, pero hace falta ir todos
a una. Creo que las nuevas generaciones pueden
dar ejemplo con su camaraderia, mayor voluntad
asociativa y niveles mas altos de confianza en lo que
es propio de cada region.

EN BOCA DE TODOS, LA ACTUAL COYUNTURA DEL
VINO DE R10JA, QUE ATRAVIESA EN DELICADO
MOMENTO HISTORICO EN MUCHOS AMBITOS.
¢CUAL ES SU PARTICULAR ANALISIS DE LA
SITUACION?

Se puede aplicar el punto anterior. La prioridad
debe ser el valor afiadido, empezando por el viti-
cultor. Y hay que buscar el entendimiento entre los
distintos actores de la DOCa. Pensar donde deberia
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estar Rioja dentro de 50 afios.




_Mundo del vino

EN CLAVE de vino

A LO LARGO DE LK
HISTORIA, EL VINO
TAMBIEN HA SIDO
PROTAGONISTA DE NOTABLES
CREACIONES MUSICALES.
AUTORES E INTERPRETES

DE TODO EL MUNDO NO HAN
DUDADO EN DEDICARLE

PEGADIZAS LETRAS, COMPASES Y ;

VERSIONES. AQUI TIENEN UNA
MUESTRA DE CINCO GRANDES
TEMAS INTERNACIONALES.

DAYS OF WINE AND ROSES
HENRY MANCINI (71963)
atu@E Fue creada por el composi-

tor Henry Mancini y el
letrista Johnny Mercer,
célebre por su inclusiéon en
la pelicula del mismo nombre, dirigida
por Blake Edwards en 1962 y que obtuvo
un Oscar a la Mejor Cancién Original.
Un tema versionado, entre otros, por .
Ella Fitzgerald, Tony Bennet o Frank™ &
Sinatra y que hoy se mantiene entre lad™=
100 canciones mas representativas del
cine estadounidense.

RED RED WINE
NA1L DIAMOND (7967)/ UB40

originalmente por el
cantautor estadounidense

Neil Diamond, fue con el
grupo britanico UB40 quien, con un
caracteristico estilo reggie, llegé a la
cumbre en las listas de éxitos de todo el
mundo. La letra expresa como una copa
de vino puede ayudar calmar el alma.

BOTTLE OF RED WINE

Er1ic CLAPTON (1970)

amum Creada por Eric Clapton,

2% uno de los musicos de

blues y rock mas influyen-

tes de la historia, la

cancion evoca una sensacion de
relajacion y alivio que se obtiene al
disfrutar de un buen vino. Una interpre-

tacion magistral fiel a su estilo de

blues-rock distintivo, con su virtuosa
A
L guitarra una voz emotiva.

¥ WINE IN THE AFTERNOON

FrRANZ FERDINAND (2009)
O] :'El Esta banda escocesa,
F‘% e

aclamada mundialmente

It

entre los seguidores del
llamado indie-rock,
compuso este gran tema que evoca el

' %"‘:‘_’. .gusto por los pequetios placeres de la
== vida. Y entre esos placeres no puede
_faltar el que canta su vocalista Alex

Kapranos: disfrutar de una copa de vino
por la tarde en buena compaiiia. Nada
mejor para escapar de la rutina diaria.

OLD RED WINE
THE WHoO (1991)
Eicgm Una emotiva balada que se

sumerge en la nostalgia y
reflexiona sobre los efectos
del tiempo en la vida y las
relaciones. A través de la metafora del
“viejo vino tinto”, la cancién transmite
una sensacion de sabiduria adquirida
con la edad y las experiencias vividas.
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IﬁIGo SAN MILLAN
Profesor asociado de Medicina Deportiva y

Fisiologia Humana en la Universidad de Colorado.
Director de Rendimiento del equlpo C cll.yt g i

esde pequeilo recuerdo como mi padre me

daba a probar vino de vez en cuando en lo
p

que él llamaba “mojar los labios”. Desde

aquel entonces empecé a aprender y valorar que
el vino era parte de nuestra cultura y costumbres,
asi como parte fundamental en las comidas y ce-
nas que se realizaban con nuestros seres mas que-
ridos. Nunca se podia comer o cenar sin vino. Era
casi tan sagrado como el ir a misa los domingos...
Desde pequefio, todos los veranos los pasaba en
Laguardia, donde todas las familias de mis amigos
vivian del vino de una u otra forma. Por otra parte,
de adolescente me recorri todas las carreteras habi-
das y por haber de Rioja Alavesa y muchas de Rioja
Alta con mi bicicleta, entrenando con el suefio de
algtin dia llegar a lo mas alto del podium en el Tour
de Francia. Por aquel entonces (mediados de los
80), apenas existian ciclistas en nuestras carreteras
riojanas y el trafico de coches particulares entre
pueblos era también practicamente nulo. Por tanto,
mis tinicos encuentros en mis kilometros diarios
eran con los tractores y los agricultores a los que
veia trabajar, desnietar, sulfatar o labrar sus vifias.
Me impact6 mucho como trabajaban y se sacrifi-
caban con tanto esmero, con la piel de sus caras y
manos agrietadas por tantos dias trabajando al sol.
Ademas de aprender que mucha gente vivia del vino
y un pueblo entero como Laguardia se sostenia por
el vino, aprendi el orgullo y amor que la gente tenia

por el vino, asi como por mejorar su calidad, la cual

se ha demostrado que ha aumentado enormemente
en las ultimas décadas convirtiéndose en referente
internacional en calidad y tecnologia.
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“LOS MAYORES
BENEFICIOS
DEL VINO

SON SOBRE
NUESTRA
ALMA”

De adolescente también recuerdo ir a txokos o cuevas de ami-
gos en Laguardia a tomar vino ya que todos tendian vino de
sus padres. Asi mismo con nuestros padres las cenas siempre
estaban regadas por vinos tanto locales (sobre todo jéovenes)
asi como por grandes vinos...Y ahi, en una de esas cenas empe-
206 mi devocion por los vinos de La Rioja Alta, S.A. Mi primera
exposicion fue con Vifia Ardanza. Recuerdo vivamente que me
impacté esa primera vez que lo tomé, ya que aunque mi pala-
dar no estaba ni mucho menos desarrollado como ahora, pude
apreciar que era un vino diferente, desde su color, su aroma

y su comportamiento en boca y redondez final. Me impacto6 y
se convirtié en mi vino favorito. Por entonces era joven y no
tenia acceso debido a que no tenia dinero para comprarlo, asi
que en cualquier comida o que habia Vifia Ardanza, me inten-
taba asegurar un puesto...

Haciendo un fastforward de 35-40 afios al dia de hoy, el
vino se ha afianzado en mi vida como un estilo de vida, una
pasion de continuo aprendizaje y disfrute mio y con los demas.
Tengo una buena coleccion de vino en mi cueva natural del
siglo XV de Laguardia y en EEUU. Tengo gran representacion
de vinos de Rioja asi como de otras provincias espafiolas y
gran coleccion de vinos internacionales. Casi todos los dias del
ano, al finalizar el dia, uno de mis momentos favoritos e inclu-
so “sagrados” es el elegir que botella es la mas indicada para
el dia y descorcharla para cenar en familia o con amigos.

El vino es uno de los mayores regalos que nos ha ofreci-
do nuestro querido planeta. Se suele decir que el vino tiene
propiedades vasodilatadoras, asi como de anti-envejecimiento,
debido al resveratrol, el polifenol de la uva tinta. Sin embargo,
como cientifico y estudioso de procesos celulares involucrados
en distintas patologias como la diabetes tipo 2, la enfermedad
cardiovascular, cancer o longevidad, cuando hablamos de las
propiedades del vino, me niego a catalogarlo en la categoria
cientifica. En mi modesta opinidn, los mayores beneficios del
vino son sobre nuestra alma. Una parte fundamental de una
buena longevidad es la socializacion y el cultivo de nuestras
cualidades humanas y sociales. Para ello, el juntarnos ante
una mesa sin prisas con nuestros seres queridos y compartir
su calor humano es fundamental. Y para ello, el vino es un
regalo de la naturaleza que ha estado presente durante siglos
en nuestras vidas, ayudandonos a cultivar ese espiritu y calor
humano con nuestros seres mas queridos...

Y no, yo nunca llegué a subir a lo mas alto del podio en
Paris como ciclista, pero si que lo pude hacer ayudando a un
ciclista, lo cual celebré, como en tantisimas celebraciones
profesionales y personales, con un buen Vifia Ardanza...



_Noticias Breves
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VISITA DE NUESTRO IMPORTADOR EN UCRANIA

El pasado 5 de octubre recibimos en nuestra bodega una visita
muy especial. Dos representantes de nuestra importadora de
Ucrania, Wine Bureau Goodwine, lograron salir del pais en guerra
para ir a visitar a algunos de sus proveedores mas especiales. Re-
cibidos por Guillermo de Aranzabal Bittner, Adjunto a la Direccién
General y por Stéphane Desmarquest, Director de Exportacion, sus
relatos sobre la situacion que, desde el afio pasado viven en su
pafs, fueron sobrecogedores y su valentia y determinacion una au-
téntica inspiracion. Hace un afio, su sumiller Viktoriia Zamchenko
perdia la vida junto a su marido en un bombardeo en Kiev donde,
ademés, en marzo de 2022 las instalaciones de Wine Bureau
fueron arrasadas por las bombas procedentes de Rusia.

Gt Pesiin GRAN RESERVA 890 LOGRA LOS 100 PUNTOS EN LA
Cuia Perir =) GUIA PERIN

La cosecha 2010 de Gran Reserva 890 contintia ofreciéndonos
extraordinarias noticias Tras conseguir el primer 100 en los 40 afios
de historia de la revista especializada Sobremesa, esta afiada ha
obtenido también la méaxima puntuacion, 100 puntos, en la edicién
2024 de la Guia Peiiin. En palabras de su Director, nuestro vino
"representa la grandeza de los grandes clasicos riojanos en una
afiada soberbia, con frescura de fondo que le permitira crecer con
elegancia y complejidad"y agradece el "trabajo y empecinamiento
de casas como La Rioja Alta, S.A. por mantener viva esta tipologia
de vinos consiguiendo volver a hacer brillar como merecen a los
Grandes Reserva riojanos”.

PRESENTES EN BARCELONA WINE WEEK
Y EN PROWEIN

Son dos de las ferias internacionales sobre vinos de mayor
relevancia a nivel internacional. Y en ambas estaremos presentes
con un stand propio donde recibiremos a catadores profesionales,
compradores e importadores de todo el mundo. Hablamos de la
Barcelona Wine Week, que se celebrard en la ciudad condal del 5 al
7 de febrero y de ProWein, que se desarrollaré en |a ciudad alemana
de Diisseldorf entre el 10y el 12 de marzo.




LA CATA DEL BARRIO DE LA ESTACION TRIUNFA TAMBIEN EN REINO UNIDO

Las seis casas bodegueras que componemos la Asociacion Barrio de la Estacion -Bodegas Bilbainas, CVNE,
Muga, Bodegas Gémez Cruzado, La Rioja Alta, S.A. y Bodegas RODA- hemos viajado juntas hasta el Reino
Unido para dar a conocer, en dos salones celebrados en Oxford y Londres y de la mano del club de vinos The
Wine Society, La Cata del Barrio de la Estacion al ptblico britanico. Un gran evento que retornara a Haro el

15 de junio de 2024 y cuyas entradas ya estan a la venta a través de la pagina web www.barrioestacion.

com al precio de 125€ por adulto. Como oferta de lanzamiento y hasta el préximo 30 de diciembre pueden ser
adquiridas al precio reducido de 100€. Los 3.500 asistentes previstos disfrutaran, entre otras actividades
programadas, de una magnifica seleccién de vinos asi como de las tapas ofrecidas por chefs de reconocido

prestigio nacional.

Por otro lado, nuestra Asociacion Barrio de la Estacion ha recibido el Premio Best of Wine Tourism 2024
por la experiencia “Barrio de la Estacion Tours” que durante todo el afio y mediante dos recorridos permiten

la visita combinada a las seis bodegas.

ursos online destacados

APRENDER SOBRE EL RI0JA EN 4 HORAS

—
dl——y

El Consejo Regulador de la D.0. Ca. Rioja acaba

de lanzar un nuevo programa de iniciacion para
aquellas personas que quieren aprender lo basico
para disfrutar atin mas del vino. Este curso gratuito,
ofrecido tanto en castellano e inglés, se llama

'Rioja Enthusiast' y se imparte online mediante la
plataforma Rioja Wine Academy. Esta estructura-

do en cuatro capitulos, de una hora de duracion
aproximadamente cada uno. Una vez finalizado y
adquiridos los conocimientos, los participantes reci-
ben la certificacion oficial que acredita la realizacion
del curso con éxito.

NUESTRA REVISTA, PREMIO A CREAR
AL MEJOR DISENO EDITORIAL

Esta publicacién que estan disfrutando esté de
enhorabuena ya que acaba de recibir el Premio

A Crear al mejor Disefio Editorial otorgado por la
Asociacién de Empresas de la Comunicacion y Pu-
blicidad de La Rioja, entidad que aglutina a més de
300 profesionales vinculados con el disefio grafico,
disefio de producto, estrategias y posicionamiento
de marcas, o marketing online y offline. Un merecido
reconocimiento al trabajo conjunto realizado desde
hace muchos afios por el estudio de disefio gréfico y
publicidad Mastres Design, capitaneado por Oscar
Ortega y por el equipo de comunicacién de nuestro
grupo bodeguero con Samuel Fernandez a la cabeza.
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_Bodegas y Concurso

LAGAR P CERVERA L Dgja St S,

Reservas: 986 625 875 Reservas: 941 310 346
lagar@riojalta.com info@riojalta.com

CANAL DE
é LA RIOJA ALTA, S.A. EN WHATSAPP RRE S
Ster Suscribase a nuestro canal enviando ALTA TO D E O NA
Reservas: 947 522 700 al teléfono 635 062 100 y guardando el teléfono Reservas: 945 621154
aster@riojalta.com en su agenda de contactos, donde podré remitirmos info@torredeona.com

sus sugerencias y consultas.

PARTICIPE EN NUESTRO CONCURSO
Responda a la nueva pregunta enviando un e-mail a club@riojalta.com
y entrara en el sorteo de un estupendo obsequio con productos de nuestra tienda.

CONCURSO DEL NUMERO ANTERIOR .QUE ES EL ESCOBAJO?

(QUE DIA CELEBRAREMOS LA PROXIMA EDICION DE LA También conocido como raspén, es la estructura lefiosa
CATA DEL BARRIO DE LA ESTACION? que soporta el conjunto de granos que forman un racimo
Respuesta: 15 de junio de 2024. de uva..

Ganador: J.L. M. M., socio 400N de Valencia.
Nueva pregunta: ;Qué cosecha hemos seleccionado para
los préximos Club de Cosecheros de Torre de Ofia y Aster?

GRUPO

www.riojalta.com = www.facebook.com/grupolariojaaltasa " www.facebook.com/fincamartelo - - www.facebook.com/lagardecervera
@LaRiojaAltaSA '~ @torredeona < youtube.com/user/LaRiojaAltaSA ' lariojaaltasa " fincamartelo  bodegasaster " lagardecervera
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