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TERRUNO Y DISTINCION

“Lindeiros nace del trabajo paciente sobre un vifiedo singular y de la voluntad de

LINDEIROS

LAGAR DE j ORNELOS, S.A.

elaborar un blanco atlantico con profundidad, tension y recorrido. Esta sequnda
cosecha es una nueva oportunidad para afinar esa idea, respetando el cardcter de
la aflada y buscando siempre la expresion mds pura del lugar. Es un vino concebido

para crecer con el tiempo, sin atajos, solo a través de la precision, la calma y el
compromiso con lo que somos”. Olga Verde (Endloga de Lagar de Fornelos)

ORIGEN DE LA MARCA

Las cepas de Albarifio se han utilizado histéricamente en Galicia como separacién, como
LINDE entre fincas. Asi, lo que separaba también unia. Como homenaje a esa tradicion, nace
la marca LINDEIROS.

El VINEDO

100% Albarifio procedente de la finca Troviscoso, en Cambados (3,8 ha), plantada en 1987
junto a Vifa Deiro (14,8 ha). Suelos graniticos y emparrado tradicional. Un vifiedo proximo al
mar, donde las brisas atlanticas moderan el climay afinan la expresion varietal.

LA ANADA 2022

Estuvo marcada por un clima mas calido y seco que la media. Las altas temperaturas del
verano aceleraron el ciclo vegetativo y adelantaron ligeramente la vendimia. La recoleccién se
realizé de forma agil, con excelente sanidad y buena concentracion. El resultado: un vino mas
amplio, con fruta generosa y una acidez ligeramente mas redondeada, sin perder la tension
que define su caracter atlantico.

ELABORACION Y CRIANZA
Vinificado en la nueva bodega de la finca Troviscoso, con fermentacién a 15 2C en tres tipos
de recipientes, en los que a continuacion realizé la crianza sobre lias finas durante 12 meses.

e 15 % bocoyes de roble francés (400 L)
¢ 10 % huevo de hormigoén (600 L)
e 75 % depdsito de acero inoxidable

Antes de su embotellado, en julio de 2024, se realizd la mezcla de estos 3 recipientes, para
posteriormente descansar en botella durante 1 afio.

NOTA DE CATA

Color amarillo pajizo con reflejos dorados. Nariz compleja y nitida, con notas de fruta de
hueso, piel de limdn, flores blancas y un fondo mineral. En boca es envolvente, con textura
cremosa y frescura equilibrada. Largo, salino y con personalidad. Un vino con profundidad,
energia y potencial de evolucién.

% 13,5% Vol. Servir entre 10-122 C. @)= 8.940 botellas de 75 cl

ANALISIS: 13,5 % Vol. | Acidez total: 6,34 g/L | Acidez volatil: 0,27 g/L
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