E:r.l, toda nuestra historia, solamente tres afiadas &
fr‘”ﬂ Ardanza han merecido la calificacion Espedﬂf’
1964, 1973 y 2001. La lluvia, el sol, el frioy el calorst
ﬂf{e"”f”'ﬂn de la mejor manera posiblé para hacer de
lida Ardanza 2001 un vino tinico.
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Enlos 120 afos de
historia de la bo-
dega La Rioja Alta,
sélo ha habido tres
reservas especiales.
El Ultimo, Vifia
Ardanza 2001, ha
seducido al mercado
internacional.
CuestalB8€y
estaraen plena
forma hasta 2015.

POR ENRIQUE CALDUCH

€STA SIENDO una revolucién
lenta y silenciosa. Pero una re-
volucién. La mitica bodega La
Rioja Alta S.A., fundada en
1890 y buque insignia de las
grandes firmas centenarias rio-
janas, estd girando suavemente
su rumbo, con el objetivo de
mantener su innumerable y fiel
clientela de un vino cldsico y re-
conocible y, alavez, atraer a los
aficionados que buscan caldos
fiables y mds modernos. Algo
que han conseguido con su
producto mis carismitico, el
Vina Ardanza, que con su Re-
serva Especial 2001 han lo-
grado sintetizar el clasicismo y
la modernidad, y de paso sedu-
ciraun mercado internacional,
sobre todo norteamericano,
que busca grandes vinos con
personalidad muy definida.

En la dilatada vida de esta
marca sélo ha habido tres reser-
vas especiales, que han coinci-
dido con afiadas histéricas por
su calidad, las de 1964, 1973 y
2001. En este tltimo se ha dise-
fiado una nueva ctigueta, en la
misma linea del contenido, re-
conocible pero moderna.

Cualquiera que beba algo de
vino, sin necesidad de ser un
gran conocedor, sabe qué es
Vina Ardanza. Hasta mediados
de los aios 80 Espana era
~desde el punto de vista vini-
cola- un solar plagado de coo-
perativas de produccién local y
de vinos de mesa de origen des-
conocido que se vendia en bo-
tellas de litro, y que se consu-
mifa con gaseosa. La bandera
del tinto de calidad, embote-
llado y serio, estaba en manos
de las bodegas centenarias rio-
janas, y poquito més. Se toma-
ban en los restaurantes de
cierto nivel, en las casas de las
gentes pudientes y de buen
gusto, y en las de las clases me-
dias cuando habfa alguna cele-
bracién, o en Navidad. En to-
dos los casos La Rioja Alta y
Vifia Ardanza estaban alli,

La marca se registra en 1942 y
alcanza su plenitud en los anos
60, cuando una botella de
Vifa Ardanza Reserva Especial
del 64 costaba 22 pesctas. La
de 2001 ha subido hasta los 18
euros, Lo que no ha cambiado
con el tiempo es su sistema de
elaboracién: un 80% de Tem-
pranillo y un 20% de Garna-
cha. Se cria en barrica de roble
americano durante 33 meses.
El de 2001 se embotells en
2005. Aparecié por primera
vez en 2009 —tras cuatro anos
de reposo en el botellero—y
atin sigue saliendo, en funcién
de los pedidos.

La costumbre de la casa, como
précticamente ocurre en toda
Espaiia (porque fue algo que
inventaron los bodegueros
centenarios de Rioja, a dife-
rencia de los franceses), es sa-
car ¢l vino ya listo para beber;
y que el consumidor lo
guarde, si quiere, pero no es
necesario dejarlo envejecer.
De cualquier manecra este
2001 estara perfectamente
hasta algo mds de 2015. Y
luego cada uno que haga lo
que considere, porque hay
una nueva tendencia, que pro-
cede de Estados Unidos, de




El Vifia Ardanza se
elabora con un
80% de Temprani-
lloyun 20% de
Garnacha. Luego
se cria en barrica
de roble americano
durante 33 meses

busear, de las grandes bode-
gas, vinos que sean viejos, que
hayan pasado su etapa de ple-
nitud, y dislrutarlos de alguna
manera en su decadencia,
donde la fruta haya desapare-
cido para dejar paso a los cue-
ros, a las especias; mientras,
en la boca, pierde energia.
Tendencia curiosa pero real.

NOVEDADES. En linea dife-
rente va Vifia Ardanza. A la re-
novacién generacional, Gui-
llerme de Aranzabal hijo ha
sustituido a Aranzabal padre
al frente de la firma, se anade
un endlogo, Julio Sienz, cono-
cedor de la casa y un especia-
lista, que estd aportando crite-
rios mds modernos y deci-
diendo el momento 6ptimo
para sacar el vino de las barri-
cas, para que mantenga la
fruta y la fuerza, y que no do-
mine la madera. Las uvas pro-
ceden de vifiedos concretos y
propios, lo que es poco habi-
tual en la tradicién riojana, ya
que casi siempre las bodegas,
y sobre todo las grandes, se
abastecen de viticultores, muy
profesionales y muy serios
desde luego, pero que en gran
medida van a su aire.

El otro gran cambio tiene que
ver con el parque de barricas,
que en el rioja tradicional se
eternizaba, nunca se cambia-
ban, siempre se reparaban, y
cuanto mis aguantaran mejor;
no importaba que aportaran

A quiénes les va
agustar

Dado que la idea no es dar un
salto en el vaclo, ni hacer un
vino nuevo, sino evalucionarlo
lenta pero firmemente, ekVina
Ardanza 2001 en primer ltsgar
le gustara al consumidor del
rioja tradicional bien hecho, y
al seguidor habitual de la
firma. En nariz lo notardn in-
tenso y reconocerdn 1os tonos
de cueros limpios, los toqueci-
tos de especias como pi-
mienta negra y canela; asl
como la presencia de aromas
procedentes de la madera
(vainillas, cacaos y chocola-
tes). En boca lo sentirédn algo
més fuerte, con mas estruc-
tura y con 13,5 9, pero no

lo rechazardn, ya gue man-
tiene un paso facll, aterciope-
lado y sedoso. Al consurnidor
de la Ilnea mds moderna
también le gustard porque,
junto a lo que identifica el tra-
dicional, notard lo que suele
gustar, que son frutas
maduras y tonos balsdmicos
de monte bajo que dard al
conjunto una gran compleji-
dad. En boca disfrutard del
grado, la carnosidad y la es-
tructura; pero tampoco se
quejard del paso sedoso,
porque ya casi nadie quiere
bacas rudas, y porque a

nadie le amarga un dulce.

poco. En Vina Ardanza, a pesar
de contar con una excelente
tonelerfa propia, cambian las
barricas cada tres afios; lo que
es un gasto enorme, pero que
se nota en el resultado final. La
etiqueta de la botella también
se ha actualizado. Tradicién y
modernidad a la vez. ;Se
puede hacer una cosa asi? Ahi
estd el Vina Ardanza Reserva

Especial 2001 para de-
mostrar que si. dk:’

HAS INFORMACION:
Wi\ RIOJALTA COM/ARDANZA
TEL:941 31 03 46.

Lanueva imagen de la tlenda de la bodega en Hara (La Rioja).
En el moderno establecimiento se pueden comprar todos los
vinos y productos de La Rioja Alta,
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